
Menu de fêtes à l’auberge 52 €uros 

 

Pétillant avec amuse-bouche 

 

 

Terrine de foie gras maison au côteau du Layon 

chutney poire figue, pain galopin  

Ou 

Aumonière de saumon fumé d’Ecosse, tourteau et homard, petite salade de 

mesclun à l’huile de noisette 

 

Pot au feu de la mer avec lotte, bar, turbot, St Jacques et langoustines, beurre 

blanc au Chardonnay 

Ou 

Quasi de veau aux petits oignons, morilles et légumes d’hiver 

 

Chariot de fromages de nos régions  

 

Nos desserts faits à la maison 

Suivis de petits fours 

frais et secs 

 


